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Elaboracion y exposicion de comidas en el
bar-cafeteria v1
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

Permite adquirir las habilidades necesarias para utilizar equipos, méaguinas y Utiles que conforman la
dotacion basica para la preparacion de elaboraciones culinarias sencillas propias de la oferta de
bar-cafeteria, analizar y desarrollar €l proceso de montaje de expositores y barras de degustacion en €l
bar-cafeteria disefiar decoraciones con géneros y productos gastrondmicos, asi como analizar y definir
of ertas gastrondmicas caracteristicas de bar-cafeteria.

Contenidos:

-Caracterizar las materias primas alimentarias de uso comun en |as elaboraciones culinarias sencillas
propias de bar-cafeteria.

-Preparar y presentar elaboraciones culinarias sencillas propias de la oferta de bar-cafeteria de acuerdo
con ladefinicidn del producto.

-Aplicar métodos de regeneracion, conservacion y envasado de alimentos.

-Utilizar equipos, maquinasy Utiles que conforman la dotacion basica parala preparacion de
elaboraciones culinarias sencillas propias de la oferta de bar-cafeteria.

-Analizar y desarrollar €l proceso de montaje de expositoresy barras de degustacion en el bar-cafeteria,
aplicando técnicas decorativas para conseguir conjuntos de elementos atractivos, equilibrados y
armonicos.

-Disefiar decoraciones con génerosy productos gastronémicos, aplicando técnicas gréficasy de
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decoracion.

-Analizar y definir ofertas gastronémicas caracteristicas de bar-cafeteria, estimando sus diferencias.
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