La manera mas sencilla de que crezca

fu organizacion
CON LOS LIDERES EN —é % m m § 150z
FORMACION Kbiatts

Preparacion y cata de vinos y otras bebidas

alcohodlicas v1
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

-Solicitar a los proveedores los vinos, las cervezas, las sidras y las bebidas espirituosas seleccionadas
parala cata de acuerdo con |as necesidades gastrondmicas y de clientela del establecimiento

-Preparar para la cata las muestras de vino y otras bebidas alcohdlicas remitidas por los proveedores y
otras que han llevado ala empresa sus distribuidores.

-ldentificar y aplicar la metodologia de la cata de vinos y otras bebidas alcohdlicas para obtener
resultados fiables de la cata.

-Reconocer y registrar las caracteristicas organolépticas de los vinos y otras bebidas alcohdlicas
nacionalesy extranjeras de acuerdo con la metodol ogia de |la cata.

-Describir, clasificar y evaluar vinos y otras bebidas alcohdlicas, valorando su adecuaciéon a posibles
objetivos comerciales y gastronomicos.

Contenidos:

Unidad didactica 1. Confeccion de documentacion previa ala cata.

1.1 Elaboracion de dossieres de vinos y otras bebidas a cohdlicas.

1.1.1 Decatas en ferias y presentaciones.

1.1.2 De catas en cursos.

1.1.3 De catas en presentaciones de productos.

1.2 Informes de vinos y otras bebidas a cohdlicas.

1.2.1 Marca comercia y bodega o empresa elaboradora.

1.2.2 Mencion geogréficay proceso de el aboracion.

1.2.3 Distribuidoresy precio.

1.2.4 Atributos organol épticos de los vinos y otras bebidas alcohdlicas catados.
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1.2.5 Ventgjas comparativas.

1.3 Informacion de revistas, guiasy prensa especializada.

1.3.1 Listados ordenados por tipos de vinos y otras bebidas alcohdlicas.
1.3.2 Disponibilidad de otros formatos.

1.3.2.1 Mediabotella o magnum en €l caso del vino.

1.3.2.2 Deotro tipo en las otras bebidas a cohdlicas.

Unidad didéactica 2. Andlisis sensorial de los vinos.

2.1 Composicion del vino desde la perspectivade la cata.
2.1.1 Principales parametros béasicos.

2.2 Lametodologia del andlisis sensorial de vinos.

2.2.1 Lasfasesdelacata.

2.2.2 Las herramientas de |a cata.

2.3 Catavinos, fichas, fundas opacasy otros Utiles.

2.3.1 El equilibrio de parametros fundamentales en €l vino.
2.4 Lainformacion basicade la cata.

2.4.1 Vocabulario de la cata.

2.4.2 Principal es descriptores organol épticos.

2.4.3 Defectos y alteraciones de |os vinos detectables en la cata.
2.5 Los resultados de la cata.

2.5.1 Resefia organol éptica sintética.

2.5.2 Posibles armonias con preparaciones gastronémicas.
2.5.3 Lamaduracion de los vinos.

2.5.4 Estilo, personalidad y tipicidad de los vinos.

2.5.5 El ciclo devidade los vinos.

Unidad didactica 3. Cata de vinos seguin sus procesos de elaboracion.

3.1 Cata de vinos blancos.

3.1.1 Blancos jovenesy con estancia en la madera.
3.2 Cata de diversos vinos rosados.

3.2.1 De sangrado y vinos grises.

3.3 Cata de diversos vinos tintos.

3.3.1 Tintos jOvenes y tintos de guarda.

3.4 Cata de vinos espumosos.

3.4.1 Cava, Champagne, de aguja, y otros.
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3.5 Catadevinosdelicor.

3.5.1 Con mencion tradicional.

3.5.2 Otros vinos de licor.

3.6 Cata de vinos naturalmente dul ces.

3.6.1 Con uvas pasificadas en la planta.

3.6.2 Con uvas pasificadas fuera de la planta.

Unidad didéactica 4. Cata de vinos segiin zonas geograficas de procedencia.

4.1 Cata de vinos espafioles.

4.1.1 De zonas frescas.

4.1.2 De zonas célidas.

4.2 Cata de vinos franceses.

4.3 Catade vinos italianos.

4.4 Cata de otros vinos europeos.

4.4.1 Cata de vinos de Portugal, Alemania, Austriay otros paises.
4.5 Cata de vinos americanos.

4.5.1 Catadevinos de EE. UU.

4.5.2 Catade vinos de Chile, Argentinay Uruguay.
4.6 Cata de vinos de Sudéfrica.

4.7 Catade vinos de Australiay Nueva Zelanda.

Unidad didactica 5. Catade cervezasy de sidras.

5.1 Metodologia del andlisis sensorial de cervezas.

5.2 Cata de cervezas.

5.2.1 De fermentacion baja seguin su elaboracion 'y origen.
5.2.2 De fermentacion alta seguin su elaboracion y origen.
5.2.3 Cata de cervezas de fermentacion espontanea seguin su elaboracion.
5.2.4 El ciclo de vida de las cervezas.

5.3 Metodologia del analisis sensorial de sidras.

5.4 Cata de sidras de diversa procedenciay estilo.

5.4.1 Cata de sidras espafiol as.

5.4.2 Cata de sidras extranjeras.

5.4.3 El ciclo devidadelas sidras.

5.5 Los resultados de la cata.

5.5.1 Resefia organol éptica sintética.
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5.5.2 Posibles armonias con preparaci ones gastronémicas.

Unidad didactica 6. Cata de bebidas espirituosas.

6.1 Metodologia del analisis sensorial de bebidas espirituosas.
6.2 Cata de aguardientes procedentes del vino y subproductos.
6.2.1 Cata de Aguardientes de vino, brandiesy orujos.

6.3 Cata de aguardientes de frutas.

6.4 Cata de aguardientes procedentes de cereales.

6.4.1 Cata de aguardientes de cerealesy whiskies.

6.5 Cata de aguardientes procedentes de |a cafia de azUcar.
6.5.1 Cata de ronesy cachazas.

6.6 Cata de otras bebidas espirituosas.

6.6.1 Cata de bebidas espirituosas anisadas.

6.6.2 Cata de tequilas, ginebrasy otras bebidas espirituosas.
6.7 Cata otras bebidas espirituosas espariolas con mencién geogréafica.
6.8 Catade licoresy cremas.

6.9 Ciclo de vida de | as bebidas espirituosas.

6.10 Los resultados de |a cata.

6.10.1 Resefia organol éptica sintética.

6.10.2 Posibles armonias con preparaciones gastrondémicas.
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