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FORMACION

Caracterizacion de procesos e instalaciones
frigorificas
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

Permite a alumnado adquirir las competencias profesionales necesarias para desarrollar proyectos de
instalaciones frigorificas, determinando sus caracteristicas, elaborando los planos, planificando y
especificando el montagje y protocolos de pruebas, a partir de un anteproyecto y de acuerdo a las
especificaciones técnicas, normas 'y procedimientos establecidos, asegurando la viabilidad del proyecto,
lacalidad, la seguridad y el respeto con el medio ambiente de estas instalaciones.

Contenidos:

UNIDAD DIDACTICA 1. Termodinamicay mecénica de fluidos para instalaciones frigorificas
1.1 Termotecnia. Transmision de calor y aislantes.

1.2 Leyes de latermodinamica.

1.3 Estudio termodinamico de los ciclos frigorificos. Refrigerantes.

1.4 Ciclos frigorificos en diagramas de Mollier y T-S. Parametros de funcionamiento.

1.5 Célculos de energiay rendimientos.

1.6 Propiedades de los fluidos: densidad, viscosidad.

1.7 Fluidos en reposo: Leyes de la hidrostatica.
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1.8 Fluidos en movimiento: Leyes de la Hidrodindmica.
1.9 Pérdidas de carga en tuberias y conductos: M étodos de célculo.
1.10 Generadores de movimiento de fluidos: bombas, ventiladores, compresores.

1.11 Aparatos de medida de presién, caudal y velocidad.

UNIDAD DIDACTICA 2. Clasificacion y configuracion de las instalaciones frigorificas
2.1 Relaciones entre refrigerante utilizado y temperatura del proceso.

2.2 Clasificacion de sistemas segun la reglamentacion industrial.

2.3 Clasificacion por € tipo de ciclo frigorifico de compresion y su configuracion:

2.3.1 Una etapa de compresion, uno o varios compresores.

2.3.2Dos etapas de compresion, refrigeracion intermedia o inyeccién de liquido.
2.3.3 Maguinas en cascada con dos refrigerantes.

2.3.4 Ciclos transcriticos con CO2.

2.3.5 Otros sistemas frigorificos: absorcion, eyeccién y termoel éctrico.

2.4 Clasificacion por tipo de compresor, de condensador, de evaporador y de dispositivo de
expansion.

2.5 Procesos industriales y sus particul aridades:
2.5.1 Ultracongelacion de productos.
2.5.2 Fabricacion de nieve carbonica

2.5.3 Licuefaccion del airey otros gases industriales.
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2.5.4 Liofilizacion.

UNIDAD DIDACTICA 3. Camarasy Productos: Caracteristicasy peculiaridades
3.1 Laconservacion de alimentos perecederos y congel ados.

3.2 Caracteristicas basicas de los productos alimentarios e industrial es.

3.3 Camaras de conservacion y de mantenimiento de congelados.

3.4 Tuneles de congelacion.

3.5 Camaras de maduracion, desverdizacion, atmésfera controladay fermentacion.

3.6 Maquinaria para procesos especificos.

UNIDAD DIDACTICA 4. Normasy Reglamentos

4.1 Reglamento de instalaciones frigorificas.

4.2 Reglamento de aparatos a presion.

4.3 Normativa aplicada de Proteccion contra Incendios.

4.4 Reglamentos sanitarios.

4.5 Directivas europeas sobre gases refrigerantes.

4.6 Estudio de Impacto Medioambiental de |as instalaciones.

4.7 Eficiencia energética de los procesos e instal aciones.
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