La manera mas sencilla de que crezca
u omanizacion e e

CON LOS LIDERES EN & Eé& M v/
FORMACION

Como Saber Escoger un Buen Vino sin Ser un

Experto
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

- Escoger adecuadamente un buen vino sin ser un experto.

- Conseguir en el alumno unos conocimientos basicos en la cata de vinos.
- Aprender a servir correctamente un vino.

- Conocer todo sobre |as cartas de vinos en restaurantes y hoteles.

Contenidos:

UNIDAD DIDACTICA 1. TIPOS DE VINOS

Lavid atravésdelahistoria

Lauvay sus componentes

Fermentacién de lauvay composicion del vino
Tipos devino y caracteristicas principales
Elaboracion y crianza del vino

Zonas Vinicolas de Espafiay el extranjero

Las Denominaciones de Origen. El INDO
Vocabulario especifico del vino

UNIDAD DIDACTICA 2. COMO SERVIR ADECUADAMENTE UN BUEN VINO

Tipos de servicio
Normas generales de servicio

Soluciones
Formativas
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Abertura de botellas de vino
La decantacion: objetivo y técnica
Tipos, caracteristicasy funcion

UNIDAD DIDACTICA 3. TODO SOBRE LAS CARTAS DE VINOS DE RESTAURANTES Y
HOTELES

La confeccidn de una carta de vinos. Normas bésicas
Composicion, caracteristicasy categorias de cartas de vinos
Disefio gréfico de cartas de vinos

Politica de precios

Larotacion de los vinos en la carta

L as sugerencias de vinos

UNIDAD DIDACTICA 4. COMO ELEGIR EL VINO ADECUADO A CADA COMIDA

Vinoy gastronomia
Introduccion al maridaje
Definicion de maridaje y su importancia
Reglas bésicas del maridaje
Armonizacion de los vinos
Maridaje de vinosy aperitivos
Maridage de entradas y vinos
Maridaje de vinos y ensaladas
Maridage de vinosy pescados
Maridaje de vinosy carnes
Maridaje de pastas y vinos
Maridaje de vinosy quesos
Maridaje devinosy Foie Gras
Maridaje devinosy setas
Maridaje de vinos y postres

UNIDAD DIDACTICA 5. LA EDUCACION DE LOS SENTIDOS

Introduccion

Alianzas clasicas de vinos
Lossentidosy e maridaje
Lacocinay €l vino
Enemigos del maridaje

Soluciones
Formativas
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UNIDAD DIDACTICA 6. FASESDE LA CATA DE VINOS

Introduccion

Visual

Olfativa

El gusto y los sabores elementales
Equilibrio entre aromas y sabores
Laviaretronasal

Caracteristicas sensoriales de |os vinos

Soluciones
Formativas
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