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REPOSTERIA NAVIDENA
Modalidad:

presencial con una duracion 8 horas

Objetivos:

Aprender las técnicas basicas de preparacion, coccion y manipulacion aplicadas a las elaboraciones
navidefias.

Aplicar las técnicas aprendidas de manera practica paralograr optimos resultados.

Aplicar las técnicas de trabajo aprendidas para elaborar las elaboraciones navideas, asi como sus
rellenos con combinaciones adaptadas a la actualidad, que ofreceran enormes posibilidades, junto a una
la excelencia en los sabores, texturasy combinaciones.

Aprender las Ultimas tendencias de pastel eria aplicadas ala Navidad.

Contenidos:

MANTECADOSPOLVORONESROSCOS/ALAJU.

MAZAPAN |

TEJASNARANJA + TRUFASWHISKI'Y TAMARINDO - COCO
COCADAS.

TURRON |

GUILACHE.

MASA ROSCON.

MASA PANETTONNE.
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TRONCOS|

SOPA DE ALMENDRAS.
TURRONESII:

YEMA

NATA - NUEZ

PISTACHO (decorar)

TRUFA

COCO

ROSCON /PANETTONNE (TERMINAR)
PONCHE (CREMA MANTEQUILLA /MAZAPAN)
FRANCHIPAN

TRONCOS || (DECORACION)
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