Elaboracion de Platos Combinados y Aperitivos
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

Realizar y presentar platos combinados y aperitivos sencillos de acuerdo con la definicidn del producto,
aplicando normas de elaboracion bésicas.

Contenidos:

UNIDAD DIDACTICA 1. ELABORACION DE PLATOS COMBINADOS Y APERITIVOS
SENCILLOS

Definicién y clasificacion.

Tiposy técnicas basicas.

Decoraciones basicas.

Aplicacién de técnicas sencillas de elaboracion y presentacion.
Aplicacién de técnicas de regeneracion y conservacion.

UNIDAD DIDACTICA 2. PARTICIPACION EN LA MEJORA DE LA CALIDAD

Aseguramiento de la calidad.
Actividades de prevencion y control de losinsumosy procesos paratratar de evitar resultados

defectuosos.
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