La manera mas sencilla de que crezca

fu organizacion

r f ‘ L] U
CON LOS LiDERES EN (e &H m § 150z
W [Accm[Accm]

FORMACION

ENOLOGIA PARA RESTAURANTE
Modalidad:

presencial con una duracion 8 horas

Objetivos:

? Introducirse en e mundo del vino, en suelaboracion y clasificacion.? Optimizar el servicio del vino en
restauracion.? Adaptar y crear lamejor oferta de vinos enfuncion de las necesidades del local.

Contenidos:

AULA CENTER, calle Ferrer del Rio 35

28028 Madrid

DOCENTE: FERNANDO MAY ORAL

SANTAMARIA

Embgjador de Champagne en Espafia 2018.

Mejor Sumiller de Castillay Ledn 2017.

Finalista Mg or Sumiller de Espana? 2015y

2016 (10 primeros puestos).

Campeodn de lasemifina dela ?Nariz de

Oro? en Madrid 2014.

Primer puesto ?Nariz de Oro de

Burgos? Ao 2007.

-Dénde se hace € vino.

Aproximacion a medio natural. El vino se hace en el campo.

Elaboracion de vino. Vinos blancos, rosados y tintos.

-Entender lainformacion que viene en una etiqueta de vino.

Definicion de los términos legal es para tener argumentos a la hora de explicar
gue hay dentro de la botella a un cliente.

-Introduccién ala cata. Explicacion de todos |os parametros.

La cata eslatécnica que nos permite evaluar el estado de un vino. Lainformacion
extraida nos permitira tomar decisiones importantes como cuanto tiempo podemos
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guardarlo en el almaceén, temperaturaideal de consumo, etc.

-Servicio correcto de vino blanco, rosado y tinto.

-Elaboracién y servicio de vinos especiales.

Elaboracién de vino con vinificacion especial; vinos con burbujas, generosos, etc.
Servicio correcto de cada uno de estos vinos.
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