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ENOLOGIA PARA RESTAURANTE
Modalidad:

presencial con una duracion 8 horas

Objetivos:

? INTRODUCIRSE EN EL MUNDO DEL VINO, EN SU ELABORACION Y CLASIFICACION?
OPTIMIZAR EL SERVICIO DEL VINO EN RESTAURACION.? ADAPTAR Y CREAR LA MEJOR
OFERTA DE VINOS EN FUNCION DE LASNECESIDADES DEL LOCAL.

Contenidos:

COMO SE HACE EL VINO

Aproximacion al medio natural. El vino se hace en el
campo.

Elaboracién de vino. Vinos blancos, rosados y tintos.
ENTENDER LA INFORMACION QUE VIENE EN UNA
ETIQUETA DE VINO.

Definicion de los términos legal es para tener argumentos
alahorade explicar gue hay dentro de la botellaa un
cliente.

INTRODUCCION A LA CATA. EXPLICACION DE
TODOS LOS PARAMETROS.

La cata eslatécnica que nos permite evaluar el estado

de un vino. Lainformacion extraida nos permitira tomar
decisiones importantes como cuanto tiempo podemos
guardarlo en e almaceén, temperaturaideal de consumo,
etc.

SERVICIO CORRECTO DE VINO BLANCO, ROSADO
Y TINTO.

ELABORACION Y SERVICIO DE VINOS
ESPECIALES

Soluciones
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Elaboracién de vino con vinificacion especial; vinos con
burbujas, generosos, etc. Servicio correcto de cada uno de
estos vinos.
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