La manera mas sencilla de que crezca

tu organizacion SOLEn
CON LOS LIDERES EN Eecd &H m § 150z
FORMACION EXE) Eam

LA PETIT CUISINE
Modalidad:

presencial con unaduracion 12 horas

Objetivos:

Aprender a realizar diferentes tipos de preparaciones tanto de vegetales, carnes y pescados en
pequefio formato.

Emplear los utensilios adecuados en cada el aboracion.

Se emplearan técnicas culinarias clasicas y de vanguardia , con cocciones precisas y acabados
meticul 0sos.

Contenidos:

MINICOCINA FRIA

Bolitas de patata con mozzarella ahumada
Ensalada de salmén y quinoa

Tataki de atin

Falsos huevos florentine

Niguiri de ceviche de vieiras

MINICOCINA CALIENTE

Noquis de castafias con pesto rojo

Braziolo de cordero

Cochinita pibil

Paletilla con ras-al-hanout

Rabo de toro en redafio con puré de boniato
Rollito de confit de pato

Soluciones
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Crujente de caldo
Crujiente de patata o papel de patata

MINICOCINA GOLOSA

Carquinyols

Dorayakis rellenos de helado de naranjay limon
Macaron de frambuesa

Milhojas de mascarpone y frambuesas
Mashmallow defrutaly 2
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