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MENUS PARA CELEBRACIONES
Modalidad:

presencial con unaduracion 12 horas

Objetivos:

conocer y realizar propuestas de sopasy cremas.

conocer técnicas béasicas de elaboracion aplicadas a huevos.

conocer y realizar prey elaboraciones aplicadas en y para aves, verduras, pescadosy carnes.
conocer y realizar técnicas basicas de cocinado aplicado al foie.

conocer Y realizar elaboraciones basicas de pastel erialreposteria adecuadas a la época navidefia.
concer y realizar elaboraciones simples de turrones artesanal es aplicadas como postre navidefio.
conocer y realizar latécnica del papillote.

conocer y realizar pasta choux y sus multiples aplicaciones.

realizar propuestas de menus adecuados a la época navidefia.

realizacion de sopasy cremas'y bisques como entrante, aperitivo.

relizacion de elaboraciones con hojaldre.

realizacién de latécnica del papillote.

realizacién de breados, cocinados a baja temperaturay vacio, para aplicacion de platos de carnes.
realizacién de prey elaboraciones aplicadas a aves, pescadosy carnesy foie.

realizacién de guarniciones, salsasy coulis para aplicaciones multiples.

realizar tecnicas de decoracion y emplatado de presentaciones.

realizacion de postres basi cos adecuados a la época navideia.

Contenidos:

LUNES
? blody mary y espumade apio

? huevos a plato flamenca /foie (0 menestra)

Soluciones
Formativas

L&
Ibérica

RS —————

_ AVDA. DE BRASIL, 6-T° PLANTA

s MADRID. -

| 'relf'slasqos-fawslagss;u-
lbericastas |1 {

£



La manera mas sencilla de que crezca

fu organizacion

: Y m M ' 10 27001
CONLOS LlDERE§ EN IiNet gy Ry m ‘ fae—
FORMACION N7 ez

? hojaldre de lubina, coulis de esparrago
? codornices alas uvas

? perabella eena/turroncillo de pistacho

MARTES
?  bufiuel os de bacalao confitura de naranja.

?  bisgue de gambones, mouse

?  papillote de saimon

? jarrete de cordero breseado y verduritas.
? lima- coco - mango (en zurito)
MIERCOLES

micuit con mermelada de tomate (o timbal de peray foie)
? cremaparmentier y guisante trufada.
? tataki de atun, sésamo, y ensalada de brotes.
?  cochinillo confitado al tomillo

? relampagos de avellana - chocolate. (turroncillo de coco)
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