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PASTELERIA Y CHOCOLATERIA
Modalidad:

presencial con una duracion 8 horas

Objetivos:

Atemperar chocolate
Moldeado de piezas
Elaboracion de pintura
Glaseados paratartas
Mousses

Pralinés

Sablés

Cremosos

Geles

Cremas

Bizcochos

Contenidos:

Tartatropica

Sablé de albahaca

Cremoso de coco

Soluciones
Formativas
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LL-C (Certification)

Gelé de mango

Crema de pasion

Tarta de otofio

M ousse de chocolate con leche

Bizcocho de avellana

Cremoso mascarpone

Gadlleta avellana

Glaseado leche
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Turrén de caféy miel
Ganache de café ymiel
Pintura oro

Moldeado de chocolate
Turrdn de praliné con naranja
Praliné de amendray naranja
Moldeado del turron

Decoracion de chocolate: Piezas de chocolate navidad (Esferasy arbol de navidad)

Soluciones
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Atemperado de chocolate

Soluciones
Formativas

<&
Ibérica

—

o AVDA. DE BRASIL, 6 - " PLANTA -
- 28020MADRID.
“Telf. 9182580 53 - Fax. 918258591 -
www.iheﬁc*f.és‘liﬁo@be'casf'
e i




