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Modalidad:
presencial con unaduracion 12 horas
Objetivos:
Introduccion ala elaboracion de menus.
Caracteristicas y planificacion.
Diferentes técnicas aemplear en los diferentes platos:
Coccion a baja temperatura
Confitados
Elaboraciones de cocina clasica
Sal sas de cocina clasica con técnicas nuevas
Diferentes presentaciones de | as elaboraciones
Contenidos:
LUNES
Gazpacho de freson con pirifiaca de albahaca
Crema de sopa de ajo con huevo a baja temperaturay gelatina de pimenton
Raya ala mantequilla negra con papatas hassel black
Solomillo wellington con espuma de sal sa bearnesa
Tartatatin con helado de vainilla
MARTES
Cornete de crema de bacalao
Sopa de pescado donostiarra con tostitas de go
Merluza con cremoso de patatay caldo de jabugo
IM 0 Soluciones
rlm Formativas
.“’ gﬁgﬁ'ﬁlm B -
| Telf. 918258053 - Fax. 918258591 -
— L P .




La manera mas sencilla de que crezca

tu organizacion e —

CON LOS LIDERES EN ey &H m § 150z
FORMACION N e

Cochinillo confitado con ensalada de escarolay
granada
Couland de chocolate ala naranja

MIERCOLES

Crema parmentier ahumada con pulpo asado y su gjada

Raviolis de acelga con sopita marineray cordon de yogurt griego
Bacalao confitado con pil pil de tomate

Pollo de corral en pepitoria con arroz pilaff

Tartainstantanea de queso y arandanos
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