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COCTELERIA Y GIN TONIC
Modalidad:

presencial con una duracion 12 horas

Objetivos:

Este curso presenta como objetivo principal introducir a alumno en el mundo de la Cocteleriay Gin
Tonic y capacitarlo de manera préctica e instructiva en materia de bebidas dejando asentadas |as bases
delacocteleriaclasicay a mismo tiempo versionar dichos cocteles formando tendencias vanguardistas.

Contenidos:

HISTORIA DE LAS BEBIDAS. ORIGEN DE LA COCTELERIA.

Conocimientos préacticos de las bebidas. Diferenciacion.
Catas

Comparaciones

Sensaciones y valoraciones para mezclar

Decoraciones con coste bgjo.

COCTELERIA CLASICA
Elaboracion de cocteles clasicos
En vaso mezclador

En coctelera

En batidora licuadora Americana

NUEVOSESTILOS

El Artedel Gin Tonic

Soluciones
Formativas
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Elaboracién de cocteles originales, donde practicaran todos |os alumnos.

COCTELERIA DE SENSACIONES

Elaboraciones practicas de creacion propia, participando |os alumnos.
Humo

Siropes, jarabesy aromas

Espumas

Aires de sabores

Caviar defrutas

Nitrégeno

Soluciones
Formativas
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