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SEGURIDAD ALIMENTARIA
Modalidad:

presencial con una duracion 4 horas

Objetivos:

Obtener una idea general del proceso del alimento desde su cultivo hasta e consumo, adquirir
conocimientos de trazabilidad, aprendizaje del sistema APPCC, laidentificacion de los puntos de control
criticos para poder prevenir posibles dificultades

Contenidos:

Fundamentos de |a seguridad alimentaria

Introduccion al andlisis de peligros y puntos de control
Introduccién alos peligros. Importanciay control.
Etapas de un sistema APPCC ¢Qué es el plan APPCC?
Planes generales de higiene en las empresas alimentarias

Implantacion y mantenimiento de un sistema APPCC

Soluciones
Formativas

Iberlca
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