La cata de cervezas
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

Introduccién alahistoriay origen de la cerveza. Cudl ha sido su evolucion historicay las tradiciones que

vienen ligadas a dicho consumo.

Dar a conocer la gran variedad de cervezas que existen en el mundo, por paisesy por tipologia segun la

fermentacion.

Mostrar el proceso de elaboracion de la cerveza paso a paso junto con sus componentes.
Saber confeccionar dossiers, informes y demas documentos necesarios para preparar una cata de

cervezas.

Conocer los tipos de embasado de cerveza que existe actualmente y cua ha sido su evolucion.

Distinguir los tipos de vaso que se utilizan para cada cerveza.

Dominio de la metodologia del analisis sensorial de la cerveza, cuales son los pasos pararealizar la cata,
teniendo en cuenta el tipo de cerveza, €l lugar y el vaso en €

gue sesirve.

Contenidos:

TEMA 1 HISTORIA DE LA CERVEZA
Definicion y origenes.
Laantigtiedad.
- Cerveza Sumeria.
- Antiguo Egipto.
- Etapa grecorromana.
- Imperio Romano.
- Imperio Carolingio.
Edad mediay renacimiento.
El nuevo mundo y las colonias americanas.
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Revolucion industrial.
Del siglo XX anuestros dias.

TEMA 2 ELABORACION DE LA CERVEZA
Principal es materias primas.
Microbiologia de la cerveza.
Levadurasy bacterias.
Proceso de elaboracion de la cerveza.

TEMA 3 TIPOS DE CERVEZA
Cervezas de fermentacion alta.
Cervezas de fermentacion baja.
Cervezas de fermentacion espontanea.
Las familias de cervezas segln proceso de fermentacion.

TEMA 4 CERVEZAS SEGUN ZONAS GEOGRAFICAS DE PROCEDENCIA
Cervezas en Esparia.
Cervezas alemanas.
Cervezas belgas.
Cervezasirlandesas.
Cervezasinglesas.
Cervezas en Estados Unidos.
Cervezas en América Latina.
Cervezas en Asiay Oceania.

TEMA 5 CONFECCION DE DOCUMENTACION PREVIA A LA CATA
Elaboracion de dossiers de cervezas.
- Decatas en ferias y presentaciones.
- De catas en cursos.
- De catas en presentaciones de productos.
Informes de cervezas.
- Marca comercial y empresa elaboradora.
- Mencion geogréficay proceso de elaboracion.
- Distribuidoresy precio.
- Atributos de las cervezas catadas.
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- Ventgjas comparativas.
Informacién de revistas, guias y prensa especializada.
- Listados ordenados por tipos de cervezas.
- Disponibilidad de otros formatos.
- Tipos de botellas y embases.

TEMA 6 CATA DE CERVEZAS
Metodologia del andlisis sensorial de cervezas.
Cata de cerveza en su correcto vaso 0 copa.
Cata de cervezas de fermentacion baja segiin su elaboracion y origen.
Cata de cervezas de fermentacion alta segin su elaboracion y origen.
Cata de cervezas de fermentaci 6n espontanea seguiin su elaboracion.
El ciclo devidadelas cervezas.

TEMA 7 LOSRESULTADOSDE LA CATA
Resefia organol éptica sintética.
Posibles armonias con preparaciones gastrondmicas.
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