Preparacion y cata de vinos y otras bebidas

alcohodlicas
Modalidad:

e-learning con una duracion 56 horas

Objetivos:

Solicitar a los proveedores los vinos las cervezas las sidras y |as bebidas espirituosas seleccionadas para
la cata de acuerdo con las necesidades gastronomicas y de clientela del establecimiento Preparar parala
cata las muestras de vino y otras bebidas alcohdlicas remitidas por los proveedores y otras que han
llevado a la empresa sus distribuidores. Identificar y aplicar la metodologia de la cata de vinos y otras
bebidas alcohdlicas para obtener resultados fiables de la cata. Reconocer y registrar las caracteristicas
organolépticas de los vinos y otras bebidas alcohdlicas nacionales y extranjeras de acuerdo con la
metodologia de la cata. Describir clasificar y evaluar vinos y otras bebidas alcohdlicas valorando su
adecuacion a posibles objetivos comerciales y gastrondmicos.

Contenidos:

Tema 1. Confeccion de documentacion previaalacata

1.1 Elaboracion de dossieres de vinos'y otras bebidas alcohdlicas.
1.2 Informes de vinosy otras bebidas alcohdlicas.

1.3 Informacion de revistas guias y prensa especializada.

Tema 2. Andlisis sensorial de los vinos

2.1 Composicion del vino desde la perspectiva de la cata.
2.2 Lametodologia del andlisis sensorial de vinos.

2.3 Catavinos fichas fundas opacas y otros Utiles.

2.4 Lainformacion basicade la cata.

2.5 Los resultados de la cata.

Tema 3. Cata de vinos seguin sus procesos de elaboracién
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3.1 Catade vinos blancos.

3.2 Cata de diversos vinos rosados.
3.3 Cata de diversos vinos tintos.

3.4 Cata de vinos espumaosos.

3.5 Catadevinosdelicor.

3.6 Cata de vinos naturalmente dul ces.

Tema 4. Cata de vinos seguin zonas geogréficas de procedencia
4.1 Cata de vinos esparioles.

4.2 Cata de vinos franceses.

4.3 Catade vinos italianos.

4.4 Cata de otros vinos europeos.

4.5 Cata de vinos americanos.

4.6 Cata de vinos de Sudéfrica.

4.7 Catade vinos de Australiay Nueva Zelanda.

Tema5. Cata de cervezasy de sidras

5.1 Metodologia del andlisis sensorial de cervezas.
5.2 Catade cervezas.

5.3 Metodologia del analisis sensorial de sidras.
5.4 Cata de sidras de diversa procedenciay estilo.
5.5 Los resultados de la cata.

Tema 6. Cata de bebidas espirituosas

6.1 Metodologia del analisis sensorial de bebidas espirituosas.
6.2 Cata de aguardientes procedentes del vino y subproductos.
6.3 Cata de aguardientes de frutas.

6.4 Cata de aguardientes procedentes de cereales.

6.5 Cata de aguardientes procedentes de la cafia de azlicar.

6.6 Cata de otras bebidas espirituosas.

6.7 Cata otras bebidas espirituosas espariolas con mencion geogréafica.
6.8 Catade licoresy cremas.

6.9 Ciclo de vida de las bebidas espirituosas.

6.10 Los resultados de |a cata.
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